MOIS DE MAI 2026

RESTAURANTS SCOLAIRES

Ville de Gien
lun 27 avr mar 28 avr mer 29 avr MENU VEGETARIEN ven 01 mai
Salade de pates bressane .
Concombre buglare Coleslaw P Betteraves vinaigrette
(fromage bleu)
Dos de colin a l'oseille Steak Haché
ou ou Roti de veau au jus Pizza au fromage
Sauté de boeuf sauce diable Chipolatas
Beignets de légumes Haricots verts Salsifis a I'ail Salade verte
Emmental Carré frais St Paulin Chantaillou
Tarte aux pommes Kiwi Yaourt sucré Banane
lun 04 mai MENU VEGETARIEN mer 06 mai jeu 07 mai ven 08 mai
A . Pomme de terre, ciboulette, Salade de lentilles, emmental .
Carottes rapées vinaigrette o Radis beurre
tomate sauce tartare vinaigrette
Escalope de volaille a I'estragon Cordon bleu de volaille
o Gratin de coquillettes au 0l
cheddar Navarin d'agneau printanier
Boulettes de veau sauce curry (plat complet) Pavé de poisson court bouillon
Pommes vapeur Salade verte Ratatouille
Galette bretonne Rondelé Carré président Tomme noire
Fromage blanc aromatisé Pomme cuite Kiwi Eclair chocolat
lun 11 mai mar 12 mai mer 13 mai jeu 14 mai ven 15 mai
Salade de pates mozzarella et L ) )
P Macédoine mayonnaise CEuf dur mayonnaise
pesto
Filet de poulet sauce basquaise| Dos de colin creme d'aneth
Couscous boulettes d'agneau et
ou ou
merguez
Croisillon dubarry Steak haché
Haricots beurre Pommes vapeur Semoule
Camembert Fraidou Edam
Orange Creme dessert vanille Banane
lun 18 mai MENU VEGETARIEN mer 20 mai jeu 21 mai ven 22 mai
) . , . Salade de chou blanc et
Radis beurre Carottes rapées Taboulé Betteraves vinaigrette

emmental mayonnaise

Tandoori de volaille

ou

Paupiette de veau aux raisins

Falafels de pois chiche

Gratiné de poisson au fromage

Menu Normandie
Goulash de beeuf

ou Escalope de volaille normande

Filet de poulet nature

Riz Haricots verts Carottes persillées Macaronis Petits pois
Gouda Vache picon Chantaillou Camembert Pont I'évéque AOP
Liégeois chocolat Compote pomme mangue Fromage blafr;ﬁiz:gomatisé aux Fruit Tarte normande
lun 25 mai MENU VEGETARIEN mer 27 mai jeu 28 mai ven 29 mai

Macédoine mayonnaise

Carottes rapées vinaigrette

Médaillon de surimi
mayonnaise

Salade de pates, tomate,
mimolette vinaigrette

Nuggets de blé ketchup

Lasagnes bolognaises

Haché au veau sauce forestiere

Poisson provencale

ou ou

Filet de merlu creme d'agrumes

Omelette nature

Gratin dauphinois

Salade verte

Beignets de légumes Printaniere de légumes

Tomme noire

Carré d'as ail et fines herbes

Vache qui rit Gouda

Petits suisses nature + dosette

sucre

Compote pommes abricot

Cocktail de fruits coupelle Cake pépites

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

En rouge: choix contenant du porc
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HVE: Haute valeur Environnementale
AOP: Appelation Origine Protégée
IGP: Indication Geographique Protégée
RUP: Région Ultra-Périphérique



